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== (0BRTNO-PODJETNISKA Sekcija za qostinstvo in turizem
ZBORNICA
SLOVENIJE

11. STROKOVNO SRECANIJE GOSTINCEV
Portoroz, 26. in 27. november 2018

Sekcija za gostinstvo in turizem pri Obrtno-podjetniski zbornici Slovenije organizira Ze tradicionalno 11. Strokovno
sreCanje gostincev, ki bo v ponedeljek, 26.11.2018 (Ostarija, Portoroz) in v torek, 27.11.2018 v Hotelu Slovenija — v
kongresnem centru Portus v PortoroZu. Prijavite se lahko Ze danes preko Spletne prijave ali izpolnite prijavnico v
prilogi.

Ze v ponedeljek 26.11.2018 ob 18.30 uri bo v Oétariji v PortoroZu izobraZevalni dogodek, kjer se boda sre¢ala pivo in
hrana. Dogodek pripravljamo v sodelovanju s Pivovarno lasko Union in prvo somelierko za pivo Seni Pegan, BeerPro.
Jedi, ki jih bomo okuS$ali zraven razli€nih vrst piva, bo pripravil mladi kuhar Filip Matjaz.

Osrednji dan srec¢anja bo 27.11.2018 v kongresnem centru Portus v PortoroZzu — Hotel Slovenija, kjer bomo zaceli z
aktualnimi informacijami za &lane sekcije. Pravnica Vanja Sisernik, ki bo na kratko predstavila najpomembnejse glede
varstva osebnih podatkov v skladu z GDPR v gostinskih obratih. Udelezenci bodo v mapi sre¢anja prejeli tudi
osnutke potrebnih obrazcev oziroma soglasje.
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%+ SLOVENIA

EUROPEAN REGION OF GASTRONOMY i . . . . . .
AWARDED 2021 Sledila bo predstavitev Evropske gastronomske regije 2021 in zanimivo predavanje Nika

Slavnica z naslovom: Gourmet marketing - 5 korakov kako postane tuj gost bolj pogost.

. Niko Slavnic¢ je MBA profesor, mednarodni strokovnjak na
#NIKOSLAVNIC R podro¢ju marketinga, ustanovitelj podjetja IQbator d.o.o. in

investitor. Je nosilec master fransize InYourPocket z 10 mio

sledilcev in soavtor TheSlovenian BOOK, najbolj prodane knjige o

GOURM ET Sloveniji. Gostincem verjetno najbolj poznan, kot vodja projekta

MARKETI NG The Slovenia Restaurants Awords, v Posavju sodeluje v okviru

5 korakov: da bo tj gost b . projekta razvoja integriranih produktov in 5-zvezdiénih doZivetij za

dvig konkurencénosti in prepoznavnosti posavskega turizma.

V okviru sre€anja bomo predstavili primer dobre prakse povezovanja in sodelovanja — »Kulinari€ne Haloze« - novo
turisticno doZzivetje na obronkih Ptuja. Kot vsako leto bo tudi tokrat zanimivo druzenje v preddverju z razstavljavci in
pokrovitelji, ki bodo predstavljali zanimive izdelke, opremo, hrano in pijace, ki jih gostinci uporabljajo pri svojem delu.
Popoldanski del bomo zaceli z aktivnostim sekcije za reSevanje problema pomanjkanja ustreznih kadrov.

Nadaljevali bomo z okroglo mizo z naslovom »Mladi gostinci #radunajtenanas«. Pogovor z mladimi gostinci bo vodil
Bine Vol¢i¢. Na okrogli mizi bodo sodelovali: Leon Pintari¢, Jorg Zupan, Luka Kosir, Grega Repovz, TomaZz Bratovz,
David Vracko, Filip Matjaz.

Bine VolICi¢, ki je izSolan kuhar z diplomo na institutu Le Cordon Bleu v
Parizu trenutno je aktiven na spletnem kulinaricnem portalu
www.binevolcic.si ter ima lastni bistro Monstera v srediScu Ljubljane.

SreCanje bomo zakljucili z veCerjo s podelitvijo priznanj za kakovost gostinske ponudbe in jubileje v gostinstvu.
Vecerja bo ob 19.00 uri v restavraciji Hotela Slovenija, kjer pri¢akujemo posebno kulinariéno dozivetje, saj bodo meni
za vecerjo pripravili Janez Bratovz JB in mladi kuharji v sodelovanju z restavracijo hotela. Po vecerji udeleZzence
vabimo na After Hours: »Na drugi strani Sanka«., kjer bodo za glasbo poskrbeli jaz Jelen (Sank Rock) & Band ter
D.J. Jan Vukeli¢

Vljudno vabljeni! Blaz

Predsednik Sekcije za gostinst turizem pri OZS


http://ozs.force.com/dogodki/dogodekPrijavnica?id=a0N0X00001ORaqgUAD
http://www.binevolcic.si/
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PROGRAM STROKOVNEGA SRECANJA GOSTINCEYV - Spletna prijava

Ponedeljek, 26. 11. 2018

16.00 Hotel Tomi, Portoroz
Srecanje ¢lanov Gostilna Slovenija
Predstavitev aktivnosti v okviru Evropske gastronomske regije 2021 z Nikom
Slavni¢em

18.30 Ostarija, Portoroz
Kulinari€éni veéer hrane in piva
V zadnjem obdobju pivo dobiva vedno vecjo veljavo, naslo pa je svoje mesto tudi kot
spremljevalec hrane. Spoznali boste razlicne vrste piva. Skozi vodeno degustacijo ob hrani
vas bosta popeljala prva sommelierka za pivo Seni Pegan, BeerPro in Mihael Galic iz
Pivovarne Lasko Union. Skrbno izbrane jedi k posameznim vrstam piva pripravil Filip Matjaz.

Torek, 27. 11. 2018 — Hotel Slovenija — kongresni center Portus v Portorozu.
9.00 - 9.30 Registracija udelezencev

9.30 - 10.00 Pozdrav udelezencem
Branko Meh, predsednik OZS
BlazZ Cvar, predsednik Sekcije za gostinstvo in turizem pri OZS

10.00 - 10.20 Aktualne aktivhosti sekcije
Blaz Cvar, predsednik Sekcije za gostinstvo in turizem pri OZS
- Informacija o pripravi novih smernic dobre higienske prakse in uporabe nacel
HACCP v gostinstvu (in za slas¢i¢arne)

10.20 - 11.00 Kako urediti poslovanje v gostinskih obratih skladno s Splosno uredbo o

varstvu osebnih podatkov (GDRP)
Odvetnica Vanja Sisernik

11.00-11.20 Odmor in druzenje s pokrovitelji in razstavljavci

11.20-11.30 Predstavitev projekta Slovenija Evropska gastronomska regija
Predstavnik STO

11.30-12.10 Gourmet marketing - 5 korakov kako postane tuj gost bolj pogost
Niko Slavni¢, MBA profesor, vodja projekta The restaurants Awords, mednarodni
strokovnjak za marketing

12.10-12.25 Predstavitev ugodnosti kartice Mozaik Podjetnih - Telekom Slovenije
Simona Osterman, OZS

12.25-12.30 Predstavitev primera dobre prakse povezovanja in sodelovanja »Kulinariéne
Haloze« - novo turistiCno dozivetje na obronkih Ptuja

12.30 - 14.00 Odmor za kosilo in druzenje s pokrovitelji in razstavljavci sre¢anja
OkuSanje jedi projekta »Kulinari€ne Haloze« - novo turisti€no dozivetje na
obronkih Ptuja


http://ozs.force.com/dogodki/dogodekPrijavnica?id=a0N0X00001ORaqgUAD

14.00 - 14.45 Aktualna tema - aktivnosti za reSevanje problematike pomanjkanja ustreznih
kadrov v gostinski dejavnosti

14.45 - 15.30 Avtenti¢ni vodja in njihovi zaposleni,
Kako ustvariti dobre odnose in okolje v katerem bodo zaposleni bolj zadovoljni. Dober kolektiv
je srce vsake gostilne. Kako komunicirati, sliSati, reSevati notranje konflikte in obenem krepiti
ucinkovitost in ustvarjalnost. Kako avtenti¢ni vodja vodi svoj tim.
Anita Gomezel, univ. dipl socialna pedagoginja, trenerka Jasne komunikacije,
terapevtka transpersonalno kognitivne terapije ( TCT®).

15.30 - 15.45 Odmor: Druzenje s pokrovitelji in razstavljavci sre€anja

15.45-17.30 Okrogla miza z naslovom »Mladi gostinci #raCunanjtenanas
Izkusnje in modrosti starejsih ter inovativnost in ideje mladih so prihodnost nasih
gostiln in restavracij
Pogovor z mladimi gostinci bo vodil Bine Vol¢ic.
Sodelujejo: Leon Pintari¢, Jorg Zupan — Atelje, Luka Kosir, Grega RepovZ, TomaZz
BratovZ, David Vracko, Filip MatjaZz.

ob 19.00 uri Podelitev priznanj za kakovost gostinske ponudbe in jubileje ter vecerja v
restavraciji Hotela Slovenija

Vina: VinaKoper, Puklavec Family Wines d.o.o
meni pripravljajo Janez Bratovz JB in mladi kuharji v sodelovanju z restavracijo hotela

po vecerji - After Hours: Na drugi strani Sanka
Matjaz Jelen (Sank Rock) & Band
D.d. Jan Vukeli¢

Zlati pokrovitelji srecanja gostincev: Slovenska turisticna organizacija, PANVITA — Ave mesnine, Pos Elektroncek
in Pivovarna Lasko Union d.o.o0., part of the HEINEKEN

Strokovno sreéanje, ponedeljek, 26. 11. 2018
e Udelezba na vecerji Ostarija, Portoroz: /zobrazevanje, kjer se srecata pivo in hrana
30 €/ osebo za Clane
40€/osebo za ostale
Strokovno sreéanje, torek, 27. 11. 2018
e Udelezba na strokovnem sre¢anju z vecerjo
60 €/ osebo za Clane *
90 €/ osebo za ostale udelezence*
e Udelezba na Strokovnem sre¢anju brez vecerje (samo predavanja)
30 €/ osebo za Clane *
50 €/ osebo za ostale udelezence*
e Udelezba samo na vecerji s podelitvijo priznanj Hotelu Slovenija
45 €/ osebo za ¢lane *
*Cene vkljuCujejo DDV

Rok za prijavo je 21.11.2018 oziroma do zasedbe prostih mest.

Cene ze vkljuéujejo DDV. Clanske cene veljajo za &lane OZS, njihove druZinske &lane in zaposlene, ki imajo
poravnano ¢lanarino.

Splosni pogoiji prijave in odjave
Prijave sprejemamo preko e-naslova vlasta.markoja@ozs.si ali preko spletne strani v rubriki OZS/dogodki, oz. po telefaksu 01 50
54 373, do srede 21.11. 2018 oziroma do zasedbe prostih mest.

Pisne odjave poslane na vlasta.markoja@ozs.si upoStevamo do 2 dni pred sre¢anjem. V primeru, da odjave ne
sporoCite, kotizacijo zaraCunamo v celoti.



mailto:vlasta.markoja@ozs.si
mailto:vlasta.markoja@ozs.si

Kotizacijo za udelezbo na vecerji »Kulinariéni ve€er hrane in pivag, ki bo 26.11.2018 poravnate ob registraciji na dan vecerje
(raCun izstavi podjetie Mate Matjaz s.p.).

Kotizacijo za udelezbo na srecanju predhodno nakazite na racun OZS: NLB d.d.: S156 0201 3025 3606 416, sklic 00 200001,
koda namena OTHR. Potrdilo o plailu po$ljete skupaj z izpolnjeno prijavnico na e-naslov vlasta.markoja@ozs.si ali po faksu 01
50 54 373.

Informacije in dodatna pojasnila
Vlasta Markoja, sekretarka sekcije gostincev, telefon 01 58 30 571 ali e-naslov vlasta.markoja@ozs.si
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